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UM BRANCO DE 2016 E
UM TINTO DE 2015 DA
QUINTA DOS CARVALHAIS

HOMENAGEM A

HISTORIA DO DOURO
i ANTONIA ADELAIDE
ERREIRA TINTO 2013

VIAGEM AS OSTRAS
I NA COMPANHIA DO
PA FIGOS BRANCO 2016
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© QUINTA
‘Nogueira’
- VINHO REGIONAL LISBOA

RESERVA
2015

SR
FAMILY ESTATE




Ref. 767

€18,5

Praco unitirio
{c/IVA)

Ficha técnica

Castas: 70% Touriga Nacional,
30% Pinot Noir

Alcool: 13,32%

Acidez totat: 5,95 g/!

Acucares totais; 0,6 g/!

pH: 3,66

PROVA N2 767

E o primeiro tinto de um novo projeto
daregido de Lisboa, geograficamente
localizado préximo do Gadaval e Caldas
da Rainha, numa propriedade com 200
hectares, mas onde apenas 12 estio
ocupados com vinha. Deste projeto
familiar faz parte uma casa que estd a
funcionar como local para enoturismo
jd apartir do verio deste ano.

As castas que encontramos neste vinho
— a Touriga Nacional, que predomina, e
o Pinot Noir — sdo as tinicas castas tintas
que estdo plantadas nesta propriedade.
A drea de plantacio de ambas serd
brevemente aumentada, até porque

faz parte dos planos a producio deum
espumante com base na Pinot Noir.

Para o Quinta Nogueira Reserva

2015, as castas foram vindimadas em
momentos diferentes, conforme a sua
maturacao, jd que tém uma evolucio
bastante diferente. Sio vinificadas
separadamente em lagares com
capacidade para 6 toneladas de uvas,
com a Pinot a fermentar auma
temperatura mais baixa do que a Touriga.
Os vinhos estagiam depois cerca de 12
meses em madeira nova antes de ser
feito o blend final. O objetivo para este
vinho néo € atingir grandes volumes.
Pelo contrdrio, pretende-se uma pequena
produgio, dando especial atencéio a

sua qualidade. Nesta colheita foram
produzidas apenas 5 mil garrafas.

RESERVA 2015
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RESERVA 2015

A medida que vamos conhecendo os vinhos da regiso
de Lisboa, vdo aparecendo surpresas e este é uma delas,
sobretudo quando percebemos que a Touriga Nacional
pode exprimir-se de forma téo diferente em varios
vinhos que provdmos. Este vinho estd com uma aroma
profundo, elegante e maturado. No paladar distingue-se
a violeta. Pode acompanhar pratos que tenham gordura,
mas que sejam também delicados, como caca estufada.

Antdnio Lobo Xavier

Ao contrério de alguns colegas nossos que estdo
empenhados em mostrar os defeitos da Touriga
Nacional, eu penso que é uma grande casta portuguesa,
com carateristicas préprias. E este vinho mostra bem
essa qualidade. Tem um aroma intensc, maduro,

com especiarias e com tudo no lugar, a mostrar um
trabalho de enologia muito bem definido. Gostei muito
da frescura na boca, com uma acidez gastrondémica

que torna o vinho longo e apetecivel. Imagino-o a
acompanhar uma posta de vitela na brasa sé com sal.

Luis Cabral de Almeida

5\ 1 1
Esta rubi escuro, com uma auréola curta e de cor violeta. s?‘ﬁfj
O nariz é muito intenso e cativante, com notas de céco "']]U
exdtico e de uma fruta sedosa, a fazer lembrar cerejas a8
pretas e bagas silvestres. E muito elegante na boca, ‘,’
igualmente sedoso e com taninos polidos. O final é longo : i
e elegante, a mostrar o cuidado com que foi produzido. |
A acidez é viva, o que d4 vontade de continuar a beber Raga Cachena
na companhia de alguma comida, talvez uma costeleta A entidade detentora da
de carne Cachena, com batatas fritas as rodelas. denominacdo de origem
protegida para a carne
Radl Riba d’Ave da Cachena da Peneda &

a Cooperativa Agricola de
Arcos de Valdevez e Ponte
da Barca. Esta raca pastoreia
livremente durante quase
todo 0 ano. A Associacdo de
Criadores da Raca Cachena
foi criada em 1993
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